CAFE ARTESANAL CONYULIED
Kaffee aus Kolumbien
Wir importieren hochwertigen Kaffee
Paderacién Nacional de 100% Arabica und natiirlich
Cafyintos e Golombis Wir sind ein soziales Projekt

CARTA DE TRAZABILIDAD CAFE Hochwertige Kaffee

DE ESPECIALIDAD Qualitatsinformationen
NOTAS DE CATA Geschmack

Mandarina y limon. Mandarine und Zitrone.

ORIGEN HERKUNFT

Colombia Colombia

REGION REGION

Quindio-Montenegro Quindio-Montenegro
PRODUCTOR PRODUZENT

120 Familias productoras de la zona 120 Kaffee produzierende Familien
ALTURA HOHE

1.294-1.300 m.s.n.m 1.294-1.300

TEMPERATURA TEMPERATUR

21°-25° 21°-25°

VARIEDAD KAFFEE ARTEN

Caturra Castillo (variedad de las plantas Arabico-Caturra Castillo (pflanzenvielfalt)

arabicas del bourbon, mutacion)
KAFFEE WASCHEN

TIPO DE LAVADO ]
Methode. Waschen( mit wasser) und

Metodo. Lavado ( con agua) y natural (menos natirlich (weniger wasser).
agua).
gua) Natdirlich
Natural ..
KAFFEEROSTUNG
TOSTION

Mittel- Uberpriift
Media comprobada

@kaffeebarista conyulied Instagram
Kaffeebarista conyulied Cafe&Bar facebook
Cafeconyulied@gmail.com Tel-0791529235
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